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BOURGOGNE

Les équipes vins de France Boissons sont 
très heureuses de vous présenter la nouvelle 
édition 2024 de notre Foire aux vins avec une 
sélection de vins exceptionnels de pépites 
incontournables.

Envolez-vous pour les régions cotées de 
Bourgogne, de Bordeaux ou encore de la 
Vallée du Rhône, mais découvrez aussi des 
vins des régions moins connues de Savoie ou 
encore de Provence, pour vous faire plaisir 
sur tous les vignobles de France.

Pour vous accompagner dans vos choix afin 
de faire profiter vos clients de ces offres 
de vins exceptionnelles, nous partageons 
nos notes de dégustation, des histoires de 
vignerons et vigneronnes, et nos suggestions 
d’accords mets & vins.

Belles découvertes !

Toutes ces références sont en 
quantités limitées selon les 
stocks disponibles.

C’est dans un petit village au sud de la Bourgogne, à Loché,  
que Catherine et Didier Tripoz vivent de leur passion dans leur  
domaine de 13 hectares en mettant en avant des pratiques  
biologiques et biodynamiques. Leurs terrains argilo-calcaires  
exposés à l’est ont toutes les conditions requises pour l’élaboration de  
grands chardonnay.

DOMAINE TRIPOZ 

20
22

VIN D’EXCEPTION

16,50€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 2,64€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP CHABLIS 
1ER CRU 

Grande Cuvée
La bouche est fraîche, bien équilibrée  

avec des notes d’agrumes. Il se dégustera  
à merveille avec un plateaux d’huitres et  

de fruits de mer.

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 118 159 

VIN D’EXCEPTION

21€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 3,36€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP POUILLY FUISSÉ
1ER CRU  

Château de Beauregard
Un vin gras et beurré qui présente une belle  

longueur et complexité aromatique. Par sa mise  
en bouche saline et tendue, ce Pouilly Fuissé  

1er Cru concorde très bien avec des Saint-Jacques,  
des poissons, de la volaille ou des fromages  

de chèvre.

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 119 648 

VIN D’EXCEPTION

42€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 6,72€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP CHASSAGNE
MONTRACHET 

Château de
Chassagne - Montrachet

Domaine Bader Mimeur

Ce Grand Vin de Bourgogne, boisé,  
fruité et équilibré s’accompagnera parfaitement  

avec du bœuf, du porc ou du lapin.

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 120 955 

VIN D’EXCEPTION

75€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 12€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP BEAUNE 1ER CRU 
Clos des Mouches

Domaine Chanson
Capitale historique des vins de Bourgogne, Beaune 

est le symbole de ce 100 % chardonnay alliant 
structure et longueur en bouche. D’une grande 

finesse et vivacité, ce vin se déguste avec des fruits 
de mer, du fromage ou du foie gras.  

92 Wine Spectator / 96 RVF

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 120 450 

20
19

PORTRAIT DE FAMILLEPORTRAIT DE FAMILLE

20
22

20
22

AOP BOURGOGNE 
Chardonnay Vieilles Vignes

Domaine Tripoz

Un très grand blanc vif et fruité qui séduit par ses 
arômes de noisettes, de fleurs blanches et de pain 

grillé. Des fruits de mer, du fromage ou des pâtes se 
marient complètement avec ce chardonnay.

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 120 952 

NOTRE PETITE PÉPITE

7,49€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 1,20€HT
LE VERRE DE 12 cl.

COUP DE COEUR
DE L’ÉQUIPE

20
20

2 3



BOURGOGNEBOURGOGNE

VIN D’EXCEPTION

16,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 2,70€HT
LE VERRE DE 12 cl.

20
22

AOP MERCUREY 1ER CRU 
Domaine Meix Foulot

Ce Mercurey 1er cru ne précise pas de lieu-dit.  
En effet, il est le fruit d’une complémentarité de deux 
parcelles classées mercurey 1er Cru situées sur deux 

terroirs très différents : l’un apporte la structure  
et la couleur, l’autre l’élégance et la finesse.

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 59 500 

VIN D’EXCEPTION

18,50€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 2,96€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP MARANGES 1ER CRU 
Les Clos Roussots

Domaine Charleux

Par son caractère aromatique  
et ses notes explosives de fruits et d’épices,  

la viande rouge, le porc ou le canard rôti 
s’accorderont parfaitement avec ce vin. 

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 118 156 

20
22

VIN D’EXCEPTION

23€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 3,68€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP GEVREY 
CHAMBERTIN 

Domaine Marey
Ce rouge puissant et structuré exprime  

une certaine intensité aromatique évoquant  
des petits fruits rouges, des notes animales  
de musc donnant une acidité de bon niveau. 

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 120 953 

20
22

Fondé en 1850 à Santenay, c’est à partir des années 2020 que le 
Domaine Jessiaume prend un nouvel envol grâce au Dr. Jean-François 
Le Bigot, passionné de Bourgogne. Ce dernier, accompagné par 
l’équipe en place depuis 2014, impulse la trajectoire du domaine 
sous une agriculture biologique et de nouveaux projets qui devraient 
confirmer cette dynamique. Le domaine se donne les moyens de 
s’inscrire comme une référence de la Côte de Beaune. 

DOMAINE JESSIAUME

PORTRAIT DE DOMAINEPORTRAIT DE DOMAINE

VIN D’EXCEPTION

28€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 4,48€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP BEAUNE 1ER CRU 
Les Cents Vignes

Domaine Jessiaume

Le Beaune 1er Cru Les Cents Vignes 2021 dévoile  
une très belle fraîcheur de pinot noir, autour de notes 

de cerise et de framboise soutenues, la bouche  
est pleine, ronde et présente des tanins soyeux.

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 120 957 

20
21

COUP DE COEUR
DE L’ÉQUIPE

4 5



LOIRELOIRE
NOTRE PETITE PÉPITE

11,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 1.90€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SANCERRE 
Cuvée Tradition 

Château de Sancerre
Un blanc sec de haute sève, au fruité généreux idéal 
avec des fruits de mer, poissons, viandes blanches, 

asperges et fromage de chèvre à peine affiné.

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 120 931 

20
23

20
23

NOTRE PETITE PÉPITE

6,59€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 1,05€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SAINT NICOLAS  
DE BOURGUEIL
Sylvain Bruneau

Ce vin, ample avec des tanins fondus, a une bonne 
persistance et longueur en bouche. Il se déguste 

avec des viandes blanches et rouges et du fromage.

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 119 643 

NOTRE PETITE PÉPITE

5,69€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 0,91€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP CHEVERNY 
Domaine Le Portail

Vin charmeur, aux notes minérales et fruitées qui accompagne  
l’apéritif, des poissons, des entrées froides, un plateau de fruits  

de mer ou des charcuteries.

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 119 657 

Le domaine Le Portail est un ancien monastère où la vigne y est cultivée 
depuis plusieurs siècles. Il se situe à 600 mètres du Château Cheverny. Michel 
et Nicole CADOUX ont acheté le domaine en 1978, il comptait seulement 5 
hectares de vignes. Ils ont replanté et acheté pour totaliser actuellement 38 
hectares de vignes. Damien a repris le domaine familial en 2009 après avoir 
étudié et confirmé sa passion pour le vin et la culture de la vigne. Depuis 
l’année 2000, ils ont choisi d’adhérer à une agriculture raisonnée et durable 
pour le respect de l’environnement. Depuis 2020, le domaine est certifié 
Haute Valeur Environnemental (HVE) niveau 3.

DOMAINE LE PORTAIL 

PORTRAIT DE DOMAINEPORTRAIT DE DOMAINE

20
23

6 7



RHÔNESAVOIE

Depuis 1830, le Domaine Carrel & Senger est situé au hameau de 
Jongieux en Savoie, un berceau historique du cépage Altesse, 
entre le Rhône et le lac du Bourget. L’implantation du vignoble sur 
les contreforts du Mont du Chat et les fortes pentes du Mont de la 
Charvaz, a rendu longtemps la conduite de la vigne difficile mais offre 
en retour une exposition exceptionnelle. Par suite, le Domaine est 
aujourd’hui géré par Thomas Senger, jeune entrepreneur qui transmet 
sa passion dans des vins devenus une valeur sûre du vignoble 
savoyard. Cet esprit pionnier et cette quête d’harmonie continue de 
guider ce domaine pour offrir des vins qui reflètent le mieux possible 
la passion et le savoir-faire.

DOMAINE CARREL 
ET SENGER 

PORTRAIT DE DOMAINEPORTRAIT DE DOMAINE

20
23

AOP CÔTES DU RHÔNE 
Domaine Aubert

Un vin jeune et friand présageant d’un beau 
potentiel. Le nez est gourmand évoquant les fruits 

noirs et se terminant sur une touche épicée de poivre 
blanc et de cannelle. A servir sur une planche de 
charcuterie, sur un carpaccio de boeuf ou sur une 

souris d’agneau au thym.

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 118 165 

NOTRE SUPER PÉPITE

2,99€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 0,48€HT
LE VERRE DE 12 cl.

En évolution depuis plusieurs générations, c’est aujourd’hui Monique 
GENIEST, assistée de son neveu Vincent TRAMIER, qui est à la tête 
du Domaine Mas Saint-Louis. Les vinifications sont assurées par une 
jeune et talentueuse maître de Chai, Marie NERAUT. Avec un 
rajeunissement des équipes, le domaine prend un sérieux virage 
et tente de travailler la vigne le plus naturellement possible.  
Le Domaine a entamé sa conversion en agriculture biologique pour 
moderniser ses vins, dont le cépage principal est à 80% le grenache. 

DOMAINE MAS 
SAINT LOUIS

PORTRAIT DE DOMAINEPORTRAIT DE DOMAINE

VIN D’EXCEPTION
PROPRIÉTAIRE RÉCOLTANT

AOP CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 
Domaine Mas Saint Louis

Situé sur les terroirs solaires du sud de l’appellation,  
le Châteauneuf-du-Pape Mas Saint-Louis est un vin élégant, fruité, 

d’une belle finesse et texture qui le rend très accessible.

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 120 929 

17,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 2,86€HT
LE VERRE DE 12 cl.

20
20

NOTRE PETITE PÉPITE

9,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 1,58€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP ROUSSETTE 
DE SAVOIE 
Le Marestel

Domaine Carrel et Senger

Le Marestel Tradition 2020, fruité et élégant est 
un vin complet, voir complexe, issu d’une récolte 
vendangée à la main. Une très belle découverte !

2* Hachette

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 51 075 

COUP DE COEUR
DE L’ÉQUIPE

20
20

8 9



LANGUEDOCRHÔNE

Alors qu’il a débuté avec un 
terrain totalement vierge, 
en seulement quelques 
années, Gérard Bru, ancien 
industriel, transforme le 
Château Puech-Haut en 
une véritable référence 
dans le Languedoc.

Grâce à son vignoble de 
184 hectares et sa diversité 
de cépages, les vins du 
château Puech-Haut, à 
l’image de ce savoir-faire 
sont tous chargés d’histoire 
et dotés d’une identité 
singulière au fort caractère.

PORTRAITPORTRAIT
DE CHÂTEAUDE CHÂTEAU

CHÂTEAU 
PUECH HAUT

VIN D’EXCEPTION

19,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 3,18€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP LANGUEDOC 
Tête de Belier

Château Puech Haut

Robe grenat sombre et profondes aux reflets  
violines, nez fruits noirs mûres et notes de  
garrigue soutenue par un boisé puissant  
et élégant, bouche intense et généreuse,  
développe une belle palette aromatique  

(fruits rouges et noirs, épices douces pain  
grillé) avec des tanins fondus et patinés. 

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 72 736 

20
22

AOP CONDRIEU 
Invitaré 
Chapoutier

On retrouve dans “Invitare” l’authenticité de l’appellation Condrieu 
avec des notes de pêche blanche, de fruits confits ainsi qu’une 

belle tension. Ce vin se marie très bien avec la cuisine orientale et 
asiatique, à l’apéritif et du fromage de chèvre.

 Blanc    75 cl    Carton de 6    Code : 118 168 

VIN D’EXCEPTION

25€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 4€HT
LE VERRE DE 12 cl.

20
19

VIN D’EXCEPTION

72€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 11,52€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP CÔTE RÔTIE 
Château d’Ampuis

Guigal

Vin issu d’un millésime musclé et tannique, forgé par un climat 
chaud. Les tanins sont solides mais adoucis par un affinage 

prolongé. Ce vin s’associe à des viandes rouges grillées et rôties, 
des viandes en sauce brune, Gibiers et Fromages.

94 Parker / 95 Wine Spectator

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 3    Code : 116 883 

Le Domaine de l’Hortus est situé dans 
une vallée au cœur de la garrigue de 
l’arrière-pays Montpelliérain, là où s’est 
créé la légende du Pic Saint Loup. Dans 
les années 70, Jean découvre avec Marie-
Thérèse les falaises de l’Hortus et du Pic 
Saint Loup. Ils y découvrent de vieilles 
parcelles abandonnées et des terres en 
friche, mais le potentiel extraordinaire 
de ces cônes d’éboulis leur paraît 
évident. Au début seuls 4 hectares 
sont défrichés, puis plantés. Dans un 
souci de se familiariser avec ce terroir 
inconnu, Jean et Marie Thérèse vinifient 
leur premier vin que 15 ans après, pour le 
millésime 1990. C’est au fur et à mesure 
que leurs quatre enfants reviendront 
sur la propriété apportant chacun leur 
personnalité et expériences.

DOMAINE 
DE L'HORTUS

PORTRAITPORTRAIT
DE DOMAINEDE DOMAINE

VIN D’EXCEPTION

19,50€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 3,12€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP PIC SAINT LOUP 
Grande Cuvée

Domaine de l’Hortus
Grâce à ses effluves de fruits mûrs,  

de garrigue, d’épices, de réglisse et de  
menthol, le Pic Saint Loup du  

Domaine Hortus présente une belle  
complexité, fraîcheur et puissance.

92 Bettane Desseauve

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 100 901 

20
21

20
21

10 11



BORDEAUXPROVENCE

VIN D’EXCEPTION

18,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 3,02€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP BANDOL 
Domaine de la Bégude

Le vin développe un bouquet intense et flatteur de 
fruits rouges et noirs, aux tanins puissants, avec boisé 

bien intégré, fin et délicat.

1* Hachette / 92 Bettane Desseauve

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 120 449 

CHAMPAGNE
CHAMPAGNE D’EXCEPTION

27,50€HT
LA BOUTEILLE

AOP CHAMPAGNE GRAND CRU 
Champagne Collery 

Blanc de Blancs
Maison Collery

Un riche bouquet aromatique caractérise Collery 
blanc de blancs. Le nez aux notes florales et de 

fruits confits met en avant une bouche chaleureuse, 
tonique, aux saveurs de poire Williams.  Huîtres, 

saumon gravlax et oursins l’accompagneront 
parfaitement, ainsi que les sauces aux champignons 

et les fromages crémeux.

 Effervescent    75 cl    Carton de 6    Code : 117 726 

20
19

NOTRE PETITE PÉPITE

9,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 1,58€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SAINT ÉMILION
GRAND CRU 

Château des Bardes
Un Saint-Emilion-Grand-Cru généreux associant 

fraîcheur, élégance et souplesse. A déguster avec 
des viandes rouges et du fromage.

 Rouge    75 cl    Carton de 6    Code : 109 814 

AOP SAINT JULIEN
Duluc de Branaire Ducru

Second vin de Branaire Ducru
4ÈME GRAND CRU CLASSÉ 

Ce millésime 2018 est aérien et d’une grande finesse, il 
impressionne par son équilibre aromatique et sa structure. 
A déguster avec un plateau de charcuterie, de la volaille 

ou du gibier ainsi que du fromage.

91 Decanter / 1* Hachette

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 6    Code : 120 944 

DOMAINE 
DE LA 

BEGUDE

Le Domaine de La Bégude est un vaste 
territoire de plus de 300 hectares, dont 38 
hectares de vignes, situées au cœur d’un 
environnement naturel préservé grâce à 
une culture biologique depuis 2006. Le 
domaine se situe au sommet géographique 
de l’appellation Bandol, balayé par le Mistral. 
Le domaine abrite sur l’une de ses parcelles 
surplombant la mer, un conservatoire à la 
gloire du Mourvèdre : le plus grand réservoir 
au monde de ce cépage qui réunit plus de 
150 variétés. Grâce à ce magnifique terroir 
entre la méditerranée et les roches bleutées 
de l’arrière-pays provençal, hors mode et 
sans artifices, les propriétaires s’efforcent 
depuis de produire de beaux rouges de 
garde naturellement concentrés. 

PORTRAITPORTRAIT
DE DOMAINEDE DOMAINE

20
20

SOIT 4,40 €HT
LE VERRE DE 12 cl.

20
18

VIN D’EXCEPTION

19,90€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 3,18€HT
LE VERRE DE 12 cl.

20
19

VIN D’EXCEPTION

25€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 4€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP POMEROL 
Château l’Enclos

Un vin d’un bel équilibre entre fraicheur et finesse. Ce vin 
peut se déguster avec une Côte de bœuf, un magret de 

canard, tournedos au beurre de truffe, feuilleté au jambon 
et au foie gras.

2* Hachette

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 6    Code : 120 946 

12 13



BORDEAUXBORDEAUX
VIN D’EXCEPTION

44€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 7,04€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP HAUT MÉDOC 
3ÈME GRAND CRU CLASSÉ 

Château la Lagune
Le Château La Lagune est aujourd’hui une grande 

référence du bordelais. Ce millésime 2016 aromatique 
et fruité offre un très bel équilibre entre la finesse  

des tanins et la texture soyeuse.

92 Parker

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 6    Code : 119 661 

20
16

20
15

VIN D’EXCEPTION

46€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 7,36€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SAINT ÉMILION
GRAND CRU CLASSÉ 
Château la Dominique

Le millésime 2015 figure au rang des très grandes 
années de Bordeaux. Par son succès connu, Château 
La Dominique est donc un vin remarquable qui séduit 

par sa fraîcheur et richesse.

93 Wine Spectator / 93 Parker / 2* Hachette

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 6    Code : 120 954 

20
18

VIN D’EXCEPTION

40€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 6,40€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP PESSAC LÉOGNAN
GRAND CRU CLASSÉ 

Château Malartic Lagravière
Un vin frais avec un fruit vif et des notes florales, avec 
en bouche un toucher délicat. Les tanins sont là mais 
ils ne sont pas trop extraits. On ressent une tension 

joyeuse qui préfigure un bel avenir de garde.

91 Wine Spectator / 92 Parker

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 6    Code : 119 658 

20
18

VIN D’EXCEPTION

33€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 5,28€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP MARGAUX
4ÈME GRAND CRU CLASSÉ 
Château Prieuré Lichine

A l’élégance naturelle du terroir Margaux, ce 
grand cru classé offre une belle élégance sur 
les fruits noirs présentant du volume et des 
tannins souples. A l’apéritif comme en plein 
repas avec des viandes rouges ou blanches.

92 Wine Spectator / 91 Parker

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 6    Code : 116 864 

COUP DECOEUR
DE L’ÉQUIPE

VIN D’EXCEPTION

65€HT
LE MAGNUM

SOIT 5,20€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SAINT JULIEN 
Château Gloria

Figure incontournable de l’Appellation Saint Julien, 
Château Gloria est un vin très expressif qui présente 
des tanins remarquablement fondus. Une volaille de 
Bresse, un carré d’agneau ou un gibier se marient 

parfaitement à cette dégustation. 

93 Wine Spectator / 91 Parker

 Rouge    150 cl    Caisse Bois de 3    Code : 120 945 

20
18

VIN D’EXCEPTION

50€HT
LE MAGNUM

SOIT 4€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SAINT ESTÈPHE  
CRU BOURGEOIS EXCEPTIONNEL 

Château Ormes de Pez
Vin puissant aux notes fruitées et boisées qui se mariera  

à merveille avec un filet de bœuf aux cèpes, une gigue de marcassin,  
un sauté de veau au romarin.

91 Wine Spectator / 90 Parker

 Rouge    150 cl    Carton de 3    Code : 120 947 

20
18

MAGNUM

MAGNUM

20
18

VIN D’EXCEPTION

54€HT
LA BOUTEILLE

SOIT 8,64€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP MARGAUX 
3ÈME GRAND CRU CLASSÉ 

Château Giscours
Le millésime 2018, riche et complexe rend l’énergie 

de ce vin remarquable avec une belle et longue 
finale incontournable. Ce 3ème Cru Classé équilibré 
et puissant se déguste avec des fromages et des 

viandes rouges ou blanches.

95 Wine Spectator / 91 Parker

 Rouge    75 cl    Caisse Bois de 6    Code : 121 070 

14 15



Profitez tout au long de l’année, de notre offre exceptionnelle « La Grande Cave » : des châteaux renommés de Bordeaux, aux domaines les 
plus renommées de Bourgogne, en passant par des Champagnes millésimés et des grands vins étrangers. Livraison sécurisée par coursier en 
48h, choix d’une trentaine de vins chaque mois en quantité très limitée. 

Demandez à votre commercial référent le détail des vins et des millésimes disponibles. Avec la Grande Cave vous avez l’opportunité de découvrir 
des vins allant de 100 € à 3 000 € comme : Château Cheval Blanc, Clos des Marquis, Château Yquem, Domaine Dugat-Py en Corton-Charlemagne 
Grands Cru, Château Rayas ou encore le Champagne Cristal Roederer… et bien d’autres !

Découvrez notre gamme « Sélection Grands Vins & Prestige » et notre service  « La Grande Cave ».
À travers notre offre Sélection Grands Vins & Prestige, c’est notre fierté de distribuer des vignerons de 
renom et de passion que nous mettons en avant. Maisons séculaires, classements de 1855, à notre manière 
nous transmettons l’Histoire du vin.

CRÉATEUR DE VINS

D
IS
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R
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D E P U I S  1 9 7 6

CRÉATEUR DE VINS

D
IS

T
R

I B U T E U R  D E  V I G

N
ER

O
N

S

D E P U I S  1 9 7 6

 AOP SAUTERNES  AOP SAINT-JULIEN  AOP CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE  AOP SAINT-ESTÈPHE 

 2e GRAND CRU CLASSÉ 

 AOP SAINT-EMILION 

 GRAND CRU 

CHÂTEAU D’YQUEM

Blanc - 75 cl

CLOS DU MARQUIS
Rouge - 75 cl

CHÂTEAU RAYAS 
EMMANUEL REYNAUD

2011
Rouge - 75 cl

CHÂTEAU
CHEVAL BLANC

Rouge - 75 cl
Rouge - 150 cl 

CHÂTEAU MONTROSE

 Rouge - 150 cl
Rouge - 300 cl

* �Dans la limite des stocks disponibles.

SE - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Offres dans la limite des stocks disponibles à partir du 01/09/24. Prix valables jusqu’au 31/10/24, sauf indication spécifique 
indiquée au-dessus de chaque référence. Catalogue exclusivement réservé aux professionnels du CHR hors grossistes et hors chaînés. Prix hors TVA. Les articles sont disponibles dans la limite des stocks 
et dans le cadre de nos conditions de vente. Les descriptifs produits ne sont donnés qu’à titre indicatif sous réserve de modifications apportées par les producteurs, sauf erreur typographique. Photos non 
contractuelles. France Boissons RCS Nanterre FB 642 028 609. Ne pas jeter sur la voie publique. Tous droits réservés. Crédits photographiques : Getty Images, Le Studio 28. Création, réalisation : Le Studio 28.


